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Vie de Chateau et Artisanat a Azay le Rideau
2010

09HO0 Prise en charge de votre groupe en gare de Tours, puis départ en autocar pour Azay le Rideau
et visite du Musée Dufresne. Installé sur le site d'un Moulin du Xéme siécle, cet immense
musée (10 000 m?) vous présentera 3000 machines anciennes toutes restaurées, voitures,
avions, motos, locomotives, camions, tracteurs etc.... (avion de Blériot de 1909, grue a vapeur,
voiture électrique de 1941..).

12h00 Déjeuner typique (exemple de menu) :

..........................................................................

Mousseline de brochet sauce cocktail
Coq au Vin de Chinon
Pommes Vapeur
Fromages et salade

Feuilleté aux Fruits de Saison

Ya de vin Chinon rouge et cafeé

14h00 Visite guidée du magnifique chdteau d'Azay le Rideau, édifié dans I'élan créatif des
g gniTiq Y
premieres années du regne de Frangois 1°". Il s'inscrit dans la prestigieuse lignée des
chateaux du Val de Loire, ot les rois de France se plurent a résider durant un siecle.

16h00 Découverte de la fabrication artisanale et traditionnelle de la Poire Tapée & |'ancienne. Elle
est le résultat d'une déshydratation longue et minutieuse. Dés le mois de septembre, les fours
chauffés au bois sont préts a accueillir les" poueres Préalablement épluchées et déposées Sur
des claies. Aprés plusieurs jours et nuits passés dans les fours, les poires devenues séches,
sont aplaties a |'aide d'une platissoire, une a une, et ensuite passées en chambre de chauffe
avant le conditionnement définitif. Dégustation.

17h30 Transfert retour en gare de Tours, fin de nos prestations.

oy o T

b5 €uros

Base 40 personnes

42 €uros

Sans transport

Ce prix comprend : e trahsport en autoCar avec
prise en charge aller et retour en gare de Tours
ou St Pierre des Corps, les Visites mentionnées au
programme, le déjeuner (boissons incluses).

Professionnels nous consulter Tarif Base 30 pers : 60 € par pers.



